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Dny poctivé prace ve vinohradé prinasi radosti

s dobrym vinem.

Vazeni pratelé vina,

vinafi a vinohradnici, dal$i vinaisky rok uplynul a KLUB VINARU si Vas dovoluje pozvat
na nasi jiz tradicni vystavu vin, tentokrat uz po devaté, ktera se opét kona v areadlu
Vinafstvi Dufek. Zase mlzete zhodnotit vysledky prace vinafd jak mistnich, tak ze Sirokého
okoli a prechutnat vina tentokrate ze 62 profesionalnich vinarstvi napfi¢ celou republikou
véetné Slovenska. Poprvé se nam predstavi vina ro¢niku 2022, ktera jsou mimoradné
povedena. Neni to jen roCnikem, ¢im dal vic maji na vysledny efekt podil vinafi jejichz
zapaleni pro véc, trpélivost, znalosti a zkuSenosti prinasi ovoce. Budete moci ochutnat
spoustu novych odrdid a novinek, ale nas mize tésit, Ze po dvou porevolucnich dekadach
se vinafi ¢im dal vic vraci k tradi¢nim odrlidam, které patfi po celé generace historicky na
Moravské Slovacko. Jedna se predevsim o Ryzlink rynsky a vlassky, Rulandské bilé, Veltlin
zeleny a znovu objeveny Neuburg a Sylvan. Z modrych odrdd je to predevsim Frankovka,
Rulandské modré a Modry Portugal. K ochutnani budou zemska, jakostni i priviastkova
vina. Déle vina originalni certifikace — VOC, specialni vina typu PET-NAT, KVEVRI a dalsi.

V letosnim roce jsme pro Vas pripravili celkem 846 vzorkd, z toho 485 od
vinari amatérd a 361 vzorkd od 62 profesionalnich vinarstvi,

Vysledky, jak byla vina obodovana najdete na strankach tohoto katalogu. Bodovana byla
jen vina neprofesionalnich vinarl 100 bodovou stupnici odbornymi komisemi slozenymi ze
zkusenych vinard. Urcité dojde k debatam nad udélenymi body, ale to k tomu patfi. Nikdo
nedéla schvalné vino Spatné, ale ne vzdy se vSechno podari. Neni tfeba hledat vinika, je
treba se nad to povznést a naopak si to uzit. VSichni vinari, ktefi dali vina do soutéze
zaslouzi obdiv. Urcité si ale kazdy najde své favority.

UZijte si koStovani podbarvené cimbalovou muzikou, dobré jidlo k tomu a neopakovatelnou
atmosféru, zpivejte a bavte se.

Pfijemné chvile pfi ochutnavani vin Vam preje KLUB VINARU. ,,Na zdravi!™

Pile, pokora a laska k vinu.
Zena Vas nauci lasce, déti trpelivosti a stari pokore.

Prace s vinem Vas nauci vsemu zaroven.



Na letosni vystavé budou jednotlivd vina deklarovana jako_moravska zemska vina,
doplnéna udaji o rocniku, popr. privlastkem, i kdyz nesplfiuji nalezitosti, uvedené v zakoné
o vinohradnictvi a vinafstvi. Musi vSak byt vyrobena dle pozadavkd vySe uvedenych
pravnich norem. Proto povazuite jejich oznaceni pouze za orientacni.

Pro pfipomenuti uvadime rozpéti ze kterych lze vyrabét vina stolni, jakostni a
jakostni s privlastkem.

12,0° - 14,9° stolni vino
15,0° - 18,9° jakostni vino

vina s privlastkem

19,0° - 20,9° kabinetni vino /KAB/

21,0° - 23,9° pozdni sbér /PS/

24,0° - 26,9° vybér z hroznd /VH/

27,0° a vySe vybér z bobuli, vino slamové, ledové,

botritické vybéry /VB/

VsSechna vina vénovali vinaFi na vystavu bezplatné.

V katalogu je v kolonce ,KOM" uvedena Cislo komise, ktera vzorek hodnotila. Vina
neoznacena rocnikem pochazeji ze sklizné 2022.

Degustace se uskutecnila v patek 28.4.2023 v prostorach Vinarstvi Dufek ve
Svatoboricich — Mistfiné, pod odbornym vedenim pana Josefa Dufka str. u bilych vin a Ing.
Radkem Stastnym u ervenych vin.

Diplom bude udélen vinu od dosazeného hodnoceni 85 bodii a vice.

Slozeni degustacnich komisi, na prvnim misté je uveden predseda
komise:

1. Dobes Vladimir — Ratiskovice, Pelikan Jifi - Bukovany, Kucera Radek - Svat.-
Mistfin, Stastna Simona — Terezin - celkem 33 vzorkd s prdmérnym hodnocenim 83
bodlj

2. Ehrlich Martin - Milotice, Novak Lukas - Hodonin, Méchura Martin - Svat.-Mistfin,
Varmuza Vladimir - Svat.-Mistfin - celkem 32 vzorkd s prdmérnym hodnocenim 82
bodlj

3. Stryc¢ek Tomas - Svat.-Mistfin, Neckar Libor — Bukovany, Vasek Jakub - Svat.-
Mistfin, Brhel Stanislav - Kyjov - celkern 36 vzorkd s prdmérnym hodnocenim 83
bodlj



4. Marada Petr - Svat.-Mistfin, Hradek FrantiSek — Klobouky, Takacs Zdenék - Svat.-
Mistfin - celkem 33 vzorkd s prdmérmym hodnocenim 80 bodd

5. Chlustina Stanislav - Svat.-Mistfin, Melichar Petr - Milotice, Rajsigl AleS —
Skoronice, Hajny Jan - Svat.-Mistfin - celkem 37 vzorkd s prdmérnym hodnocenim
82 bodli

6. Kasik Petr — Milotice, Némec Stépan — Kyjov, Vyletova Anna - Svat.-Mistfin, Macek
Petr - Svat.-Mistiin - celkem 33 vzorkd s prdmérnym hodnocenim 82 bodlj

7. Valka Vlastimil — Kyjov, Kotasek Jaromir — RatiSkovice, Vylet Petr - Svat.-Mistfin,
Hrazdilova Markéta - Svat.-Mistfin - celkemn 34 vzorkd s prdmérnym hodnocenim 82
bodd

8. Seda Bronislav - Svat.-Mist¥in, Seféik Roman - Svat.-Mistfin, Neduchal David —
Milotice, Karlik Pavel — Sardice - celkem 35 vzorkd s prdmérnym hodnocenim 80
bodlj

9. St'astny Jan ml. - Svat.-Mist¥in, Pres Petr — Vracov, Suchanek Tomas — Hodonin,
Vesely Vlastimil - Cej¢ - celkem 35 vzorkd s prdmérnym hodnocenim 83 bodii

10. Neduchal Pavel - Svat.-Mistfin, Barak Zdenék - Svat.-Mistfin, Takacs Michal -
Svat.-Mistfin - celkem 39 vzorkd s prdmérmym hodnocenim 83 bodd

11. Neduchal Jaroslav — Milotice, Vylet Pavel - Svat.-Mistfin, Grufik Jaroslav —
Milotice - celkemn 35 vzorkd s prdmérnym hodnocenim 82 bodli

12. Pres Ondrej — Vracov, Kundrata FrantiSek - Svat.-Mistrin, Meduna Jifi - Svat.-
Mistfin - celkemn 34 vzorkd s prdmérnym hodnocenim 83 bodi

13. Gregorovic Lubos — Milotice, Méchura Josef st. - Svat.-Mistfin, Vylet Ondrej -
Svat.-Misttin - celkem 33 vzorkd s prdmérmym hodnocenim 86 bodd

14. Knotek Marek — Milotice,Vasulka Pavel - Svat.-Mistin, Rihdk Zbynék - Svat.-
Mistfin - celkemn 36 vzorkd s prdmérnym hodnocenim 84 bodd

Na zavér degustace vybrala subkomise nasledujici vina jako Sampiony vystavy:

Sampion vystavy bilych vin:
vz. C. IO 02 - IRSAI OLIVER - PS - StrizZ Stanislav
Svatoborice-Mistrin
Sampion vystavy ervenych vin:
vz. & RM 06 — RULANDSKE MODRE - VzH - VarmuZa Petr

Svatoborice-Mistrin



Cena Vinarstvi Dufek

Pro nejlépe hodnocené vino ze Svatoboric — Mistfina:
vz. & OC O7 — SYRAH - VzH 2021 - Neduchal Ladislav
Svatobofice-Mistrin

Uvedeni Sampioni vystavy bilého vina, ¢erveného vina a nejlépe hodnocené vino ze
Svatoboric — Mistiina budou v pribéhu vystavy prezentovany otevienim dalsi lahve a to v
15 hodin a v 17 hodin.



